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Preise:

Tagesverpflegung Erwachsene: 30,00 € pro Person/Tag

Unterteilt in:
Frihstick 7,00 € pro Person/Tag
Mittagessen 16,00 € pro Person/Tag
Abendessen 7,00 € pro Person/Tag

Tagesverpflegung Kinder: 22,00 € pro Person/Tag

Unterteilt in:
Frihstick 5,50 € pro Person/Tag
Mittagessen 11,00 € pro Person/Tag
Abendessen 5,50 € pro Person/Tag

Zu jeder Mahlzeit erhalten Sie dazu die passenden Getranke.

Optionen zum dazu Buchen

Kaffee & Kuchen 6,00 € pro Person/Tag
weitere Getranke Preis nach Verbrauch
Grillabend Preis auf Anfrage

Suppe fiur abends 1,50 € pro Person Aufschlag
Lunchpaket Kinder 5,50 € pro Person

Lunchpaket Erwachsene 7,00 € pro Person



Verpflegung

Frihstiick:
Verschiedene Sorten Brotchen
Brot
Butter/Margarine
gekochte Eier/Rihrei
Marmelade
Nutella
Honig
Quark
Wurst
Kase
Kaffee
Kakao
Tee

Mittagessen:
1x Fleischgericht nach Wahl (alternativ halb und halb)

1x Beilage nach Wahl
Gemiuse
Salat
Dessert nach Wahl
Mineralwasser
Apfelschorle

Abendessen:
Brot
Butter/Margarine
Marmelade
Nutella
Honig
Wurst
Kase
Joghurt
Uberraschung aus unseren Fingerfoodangebot
Kakao
Tee
Mineralwasser
Apfelschorle



Fleischgerichte

Bratengerichte (Schwein)

Honigschinken mit Chili-Honigkruste 10
Rustikaler Krustenbraten 10

Kasseler in Bldtterteig 10,a1,b,d, g
Nackenbraten 10

Pikanter Spiefsbraten mit Zwiebel- u. griiner Pfefferfiillung i
Schweizer Késebraten mit Kédse- Schinkenfiillung 6, a1, ¢, g
Gyrosbraten mit Zwiebel- Schafskdsefiillung 2, i
Jdgerbraten mit ChampignonsofSe a1, ¢, g, i
Krduterbraten auf Champignongemdiise i
Zigeunerbraten 7,a1,¢g,i

Prager Schinken in Rotweinsofie 10
Dijon-Senfrahmbraten mit Réstzwiebeln i
Bierbraten vom Nacken mit Malzbier, Sirup
Schweineschnitzel mit diversen Sofsen

Rind- & Gefliigelgerichte

Burgunderbraten vom Rind a1
Rinderrahmbraten mit Edelpilzen a1
Rinderhiiftsteak mit Pfeffersofie a1

Putenschnitzel in Kokosrahm mit Friichten
Hédhnchenbrust Natur ,,Hawaii“ ¢

Putenbrust in OrangensofSe

Knusperhuhn mit frischer Obstplatte a1, a4, ¢ g
Chinapfanne (Putenbrust in Chinagemdiise, pikant) 7
Héhnchenbrust mit Tomate Mozzarella (iberbacken 2,9

Hiihnerbrust in Mandelhiille mit gebackenen Friichten a1, c, h1

Schmorhuhn ,,Coq au vin“in Rotweinsofie 7

Currypfanne (Hdhnchenbrust, Curryrahm, Ananas, Spargel) a1

Gefiillte Hiihnerbrust , Parisienne” ( Champignons, Kréuterbutter, Spargel, Ananas,
mit Kése iiberbacken) 3, a1




Beilagen
Kartoffelgratin 2, g

Spdtzle a1,¢ g

Réstkartoffeln s e @ GCrine Nudeln a1, ¢, g
Warmer Kartoffelsalat i ﬁ‘ " Butternudeln ai,c g
e

Tortellini a1, ¢, g
Gabelspaghetti a1, ¢, g

Petersilienkartoffeln
Kartoffelpiiree g

Kartoffelkroketten «, g Reis natur

Mandelbdillchen a1, ¢ g ; Curryreis

Berner Résti a1, ¢, g Folienkartoffeln mit Quark Dip ¢
Rosmarinkartoffeln Wedges

Dessert

Schokoladenmousse mit Eierlikér 7,¢ g
Vanillemousse mit Erdbeermark, Himbeeren, Waldbeeren 7,¢ g
Bayrisch Creme mit Sauerkirschhaube 7,¢, g

Rote Griitze mit Vanillesof3e oder Vanilleeis 3, ¢, g
Creme ,Stracciatella” mit Schokoladenhaube 7,¢, g
Tiramisu 7,¢ g

Karamellcreme 7,¢ g

Zitronen- oder Weincreme 2,c.g

Erdbeercreme 7, g,

Mascarponecréme mit Waldbeeren 7,c.g

Creme ,,Cappuccino” 7,¢g

Selbstgemachte Suppen
Rinderkraftbriihe mit Eierstich und Fleischeinlagen ¢, g
Gefliigelkraftbriihe ,,Royal“ ¢, g

Legierte Kédsesuppe mit Schinken- oder Lachsstreifen 2,16,a1,¢,d, g
Cremesuppe , Prinzess“ mit Spargel und Dillsahne 2, a1, g
Tomatencremesuppe mit Croutons a1, g
Ungarische Gulaschsuppe a1

Serbische Bohnensuppe a1, f
Kartoffelrahmsuppe mit Einlage nach Wahl a1, g
Gyrossuppe g

Pizzasuppe g

Ratatollisuppe g




Kinder- & Jugendfreundliche Gerichte

Spaghetti Bolognese

Chicken Nuggets

Selbstgemachte Pizza

Hamburger (zum selbergestalten)

Nudelauflauf

Fischstabchen

Lasagne

Frikadellen



Kennzeichnungspflichtige Stoffe
Phosphat
Milcheiweif3
Farbstoff
Geschmacksverstérker
Konservierungsstoff
Antioxidationsmittel
Sifungsmittel
Geschwidirzt
Putenfleisch
10 Nitritpékelsalz
11 10 % Gefliigelfleisch
12 Hacksteak aus Schweinefleisch
13 Hdhnchenformfleisch
14 Formfleisch-Vorderschinken italienischer Art enthdilt:
Trinkwasser, Sojaeiweifs, Nitritpokelsalz, Geschmacksverstérker, Phosphat
15 Hinter-Kochschinken enthdilt:
Milcheiweifs, Antioxidationsmittel, Geschmacksversstérker, Phosphat
Nitritpékelsalz
16 Schmelzkdsezubereitung

O oONIULANWNR

Kennzeichnungspflichtige Allergene
a glutenhaltiges Getreide oder daraus gewonnene Erzeugnisse

al Weizen
a2 Roggen
a3 Gerste
a4 Hafer
a5 Dinkel
a6 Kamut
b Krebstiere oder daraus gewonnene Erzeugnisse
¢ Eier oder daraus gewonnene Erzeugnisse
d Fisch oder daraus gewonnene Erzeugnisse
e Erdniisse oder daraus gewonnene Erzeugnisse
f  Sojabohnen oder daraus gewonnene Erzeugnisse
g Milch oder daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliefSlich Laktose)
h  Schalenfriichte oder daraus gewonnene Erzeugnisse
h1 Mandeln
h2 Haselniisse
h3 Walniisse
h4 Kaschuntisse
h5 Pecanniisse
h6 Paraniisse
h7 Pistazien
h8 Macadamia- oder Queenslandniisse
i Senf oder daraus gewonnene Erzeugnisse
j  Sellerie oder daraus gewonnene Erzeugnisse
k  Schwefeldioxid und Sulphite
| Lupinen oder daraus gewonnene Erzeugnisse
m  Weichtiere oder daraus gewonnene Erzeugnisse
n Sesansamen



