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Tel. 0 52 61-1 70 40

O

info@christines-partyservice.de

www.christines-partyservice.de




—— FUR JEDEN ANLASS —

Kategorie 1: Bratengerichte (Schwein)

» Honigschinken mit Chili-Honigkruste

» Rustikaler Krustenbraten

« Kasseler in Blatterteig

« Nackenbraten

« Pikanter SpieBbraten mit Zwiebel- u. griiner Pfefferfiillung
« Schweizer Kasebraten mit Kase- Schinkenfillung
» Gyrosbraten mit Zwiebel- Schafskisefillung

« Jagerbraten mit ChampignonsoBe

» Kréauterbraten auf Champignongemiise

« Balkanbraten (ehm. Zigeuner)

= Prager Schinken in Rotweinsofe

+ Dijon-Senfrahmbraten mit Rostzwiebeln

« Bierbraten vom Nacken mit Malzbier, Sirup

« Schweineschnitzel mit diversen Soflen

Kategorie 2: Rind-, Gefliigel- oder Fischgerichte

Rind

= Burgunderbraten vom Rind

- Rinderrahmbraten mit Edelpilzen
« Rinderfiletsteak mit Pfeffersofle
« Rinder-Roastbeef in Stlick*

« Rinderroulade

« Gulasch halb & halb

Gefliigel

« Putenschnitzel in Kokosrahm mit Friichten

« Hihnchenbrust Natur ,Hawaii”

« Putenbrust in OrangensoBe

« Knusperhuhn mit frischer Obstplatte

« Chinapfanne (Putenbrust in Chinagemiise, pikant)

« Hahnchenbrust mit Tomate Mozzarella iiberbacken

« Schmorhuhn-,Coq au vin® in Rotweinsofle

« Currypfanne (Hahnchenbrust, Curryrahm, Ananas, Spargel)
= Gefiillte Hahnchenroulade (Kése, Spinat)

*gekennzeichnete Speisen kénnen vom Preis abweichen
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—— FUR JEDEN ANLASS —

Fisch

.

Lachsmedaillons auf SoBe-Choron*

Lachslasagne gratiniert*

Italienische Fischpfanne auf Frutti de Mare in Dillrahm
Gebackenes Schollenfilet mit Remouladen Sof3e
Wildlachsfilet in Blatterteightille auf Blattspinat

Lachssteak in Safransofle und Kise tiberbacken

Kategorie 3:Wild- oder Filetgerichte
Wwild

Reh-, Hirsch- oder Wildschweinkeule in Wacholderrahm
mit Pfifferlingen und gefiillter Williams-Christ-Birne

Damhirschniifchen,Hubertus” mit Maulbeersol3e und Waldpilzen

Gefiillte Wildroulade vom Dambhirsch
Rehgeschnetzeltes in Preiselbeersahne mit Waldpilzen

Filet

Lendchen ,Mediterran” mit Tomaten-Mozzarella (iberbacken
Specklendchen auf Champignoncreme

Lendchen , California®, Pfirsich mit Kise liberbacken
Pfefferlendchen in griiner Pfeffersofe

Lendchen ,,Prinzess” mit Spargel und Schinken

Lendchen ,Cafe de Paris” mit gebackenen Garnelenschwanz
Filet ,Lukull* auf SoBe ,,Cafe de Paris"

mit gefiillten Champignonkdpfen

Grillspief3 mit Chilisofle (3 Specklendchen,

Zwiebeln, Paprika)

Holzfallersteak mit Zwiebeln und Grillspeck (Rumpsteak)
Rindertournedos ,Diana” auf Pfifferlingen

Rustikale Bauernpfanne (Filet, Bratkartoffeln, Gemiise)
Feinschmeckerpfanne (Filet, Champignon Rahm,

gebackene Friichte)

Schweizer Rahmgeschnetzeltes

Filetspitzen , Stroganoff"

Rinderfilet in Teightille nach Wellington Art

*gekennzeichnete Speisen kénnen vom Preis abweichen
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——FUR JEDEN ANLASS —

Beilagen

+ Karroffelgratin 2, g + Spiuzle al,c, g

+ Rostkartoffeln 5 + Griine Nudeln al, ¢, g
+ Warmer Kartoffelsalat i + Butternudeln al,c, g

+ Petersilienkartoffeln + Tortellini al, c, g

+ Kartoffelpliree g + Gabelspaghetti al, ¢, g
+ Kartoffelkroketten c, g + Reis natur

+ Mandelbillchen al, ¢, g + Curryreis

* Berner Rosti al, c, g + Folienkartoffeln mit Quark Dip g
+ Rosmarinkartoffeln * Majorankartoffeln 5
Gemiisebeilagen

* Bunte Gemiisepfanne * Broccolilauffauf al, g

+ Bayrisch Kraut al, g + Leipziger Allerlei

» Gemiisegratin 2, g + Apfelrotkohl

+ Speckbohnen + Rahmrosenkohl al, g

Salate

+ Cockrailsalat mit Dressing + Gurkenrahmsalat g
+ Vitaminmix mit ital. Dressing + Krautsalat
+ Porree-Ananassalat g + Bohnenrahmsalat g

+ Gemischter Salatteller mit Dressing 2 + Apfel-Karottensalat
* Griechischer Bauernsalat 8, g * Mexikanischer Maissalat g
+ Nudelsalat 5, c, g, i + Kartoffelsalat al,c, g

Preise: pro Person

+ | Gericht aus Kat. | mit | Beilage, & Gemiisepfanne 19,00 €
* | Gericht aus Kat. 2 mit | Beilage & Gemiisepfanne 22,00 €
+ | Gericht aus Kat. 3 mit | Beilage & Gemusepfanne 2400€
+ 2 Gerichte aus Kat. | mit 2 Beilagen & Gemlisepfanne 22,00 €
+ 2 Gerichte aus Kat. 2 mit 2 Beilagen & Gemiisepfanne 24,00 €
+ 2 Gerichte aus Kat. 3 mit 2 Beilagen & Gemiisepfanne 30,00 €

+ Jewels | Gericht aus Kat. | & 2 mit 2 Beilagen & Gemisepfanne 23,00 €
+ Jewels | Gericht aus Kat. | & 3 mit 2 Beilagen & Gemiisepfanne 26,00 €
+ Jewels | Gericht aus Kat. 2 & 3 mit 2 Beilagen & Gemiisepfanne 29,00 €
+ 2 Gerichte aus Kat. | & | aus Kat. 2 mit 3 Beilagen & Gemiisepfanne 26,00 €
+ | Gericht aus Kat. | & 2 aus Kat. 2 mit 3 Beilagen & Gemiisepfanne 29,00 €
+ Jewels | Gericht aus Kat. |,2 & 3 mit 3 Beilagen & Gemiisepfanne 31,00 €

Salate erhalten Sie auf Wunsch gegen Mebrkosten dazu.
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Selbstgemachte Suppen

* Rinderkraftbrithe mit Eierstich und Fleischeinlagen c, ¢
+ Gefligelkraftbriihe ,,Royal” ¢, g

+ Klare Ochsenschwanzsuppe mit Kisestange al. c. g

* Legierte Kisesuppe mit Schinken- oder Lachsstreifen 2, 16,al, ¢, d, g
* Broccolicremesuppe al, g

+ Cremesuppe ,,Prinzess” mit Spargel 2, al, g

+ Tomatencremesuppe mit Croutons al, g

* Ungarische Gulaschsuppe a1

» Serbische Bohnensuppe al, f

+ Kartoffelrahmsuppe mit Einlage nach Wahl a1, g

« Gyrossuppe g

+ Pizzasuppe g

+ Blumenkohlcremesuppe g

Preis pro Liter (4 Tassen) ..................... 9,00 € vegetarisch
.................. 11,00 € mit Fleischeinlage

Preis pro Person im Menii ................. 2,50 €

Dessert

+ Schokoladenmousse mit Eierlikér 7,¢, g

s Vanillemousse mit Erdbeermark, Himbeeren, Waldbeeren 7, ¢, g
« Bayrisch Creme mit Sauerkirschhaube 7,¢, g

« Rote Griitze mit VanillesoRe oder Vanilleeis 3,c. g

« Creme ,Stracciatella® mit Schokoladenhaube 7, . g
» Tiramisu 7,c.g

+ Karamellcreme 7,¢, g

+ Zitronen- oder Weincreme 2, ¢, g

+ Erdbeercreme 7, ¢, g

+ Mascarponecréme mit Waldbeeren 7, ¢, g

« Créme ,Cappuccino” 7,c. g

+ Obstsalat mit Sahne

Preis pro Person im Menii (Schale) .............................. 5,00 €
Dessert in kleinen Glisern (verschiedene Sorten) pro Glas.... 2,20 €

Dessert in Einwegglisern (verschiedene Sorten) pro Glas.... 2,50 €



—— FUR JEDEN ANLASS —

Alltagsessen

® Chili con Carne mit Reis und Salat nach Wahl a1, 1, ¢
Pro Person 12,00 €

¢ Selbstgemachte Pizza a1.c.d.g m
Pro Person 9,50 €

* Spagetti Bolognese mit Salat nach Wahl a1, ¢ ¢
Pro Person 12,00 €

Saisonangebote
September & Oktober

Bayrische Spezialititen
* Grillhaxe

* Mini-Haxen

¢ Niirnberger Wiirstchen

* Leberkise

e Weillwurst

¢ Kartoffelpiiree g

e Sauerkraut

* Siilen Senf

* Brezel

Preis je nach Zusammenstellung zwischen

20,00 € und 26,00 € pro Person

Oktober bis Februar

®  (Griinkohl mit Kartoffeln, frischer Kohlwurst und Kassler
Pro Person 20,00 €

® Ginsebrust mit Putipfel dazu geb. KlBe & Rotkohl
Pro Person 28,00 €



—— EIN STUCK ITALIEN FUR IHREN GENUSS

— Vorspeisen — Suppen
» Kostlichkeiten aus Neptuns Reich b, m * Toskanische Tomatensuppe
+ Netzmelone an Scampis mit Kriutern und Gin
= Parmaschinken mit geeister Honigmelone » [tal. Minestrone
» Carpaccio vom Rinderfilet

— Hauptgang

— Beilagen

* Kartoffel-Broccoligratin a1, ¢, g + Tomaten gratiniert
* Gnocchi a1, ¢ g + gegrillte Aubergine
+ Tortellini a1,¢ g » ital. Gemiisepfanne
» Gemiiselasagne al, ¢ g » Gemiisegratin ¢ g
* Basmatireis » gefiillte Pilzkopfe iiberbacken
* Griine Nudeln a1, ¢.g » Paprikaschoten in Olivendl
* Rosmarinkartoffeln
+ Anti Pasti
— Dessert

.

Preis pro Person zwischen 30,00 € und 35,00 €
je nach Zusammenstellung

(@4
ogp.

o

Champignonkopfe in Bierteighiille a1, ¢, g
Salatbiifett, Olfriichte & Dressing g
Tomate-Mozzarella-SpieBchen 10

Crostini an Gorgonzolacreme a1, ¢, g

Lendenstiick ,mediterran® mit Mozzarella-Basilikum iiberbacken ¢ g
Medaillon in Marsalarahm mit Austernpilzen a1, c, g
Filetstreifen ,Milano® in Tomatenjus mit Ratatouille al, ¢, g
Piccata Milanese in Parmesan-Kriuterhiille ai, ¢ g
Saltimbocca (Steak mit Parmaschinken und Salbei) 10
Lammriicken auf Kriutern de Provence

Uberbackener Lachs auf Safransauce a1, ¢, d, g

Zanderfilet in Lemon Butter ¢ d, g

Panna Cotta mit exotischen Friichten ¢ g
Tiramisu

Flan Créme Caramel ¢ g

Mousse mit Melonensalat

Exotischer Fruchtcocktail



— NACH IHREN WUNSCHEN ZUSAMMENGESTELLT —

Canapees
(Baguette nach Ihren Wiinschen belegt)

Fischauswahl 3,30 €/ St. a1,c.4.5  Belag/ Kise 3,00 €/ St.
« Wildlachs al, f-'s -
s ForellenAlat + diverse Schnittkise

+ Camembert a1, c, g
» Graved Lachs

» Tomaten-Mozzarella

« Lachsschinken
+ Gebackener Schinken

+ Putenbrust

Sonstiger Fisch 3,60 €/ St.

+ Garnelenschwanz
+ diverse Braten

Fingerfood

(Kann mit Canapees kombiniert werden)

Fleischanteil Vegetarische Anteile
« verschiedene Sorten = Friithlingsrollen

Chicken Double Stick"s (auch in vegan erhiltlich)
+ verschiedene Sorten + Mozzarellastick s

Mini Double Stick”s

« verschiedene Sorten
Mini Wrap’s

+  Mini Schnitzel
Schwein & Huhn

+ Partyfrikadellen

+ Verschiedene Dip’s

» Calapenos

» Gemisenuggets

Preis 25,00 € pro Person

Zusiitzlich mit Fisch

+ Garneelen im Kartoffelnest
+ Garneelen in Kokospanade
+ Garneelen in Backteig

+ Lachsrollen
Preis 26,00 € pro Person

Folgendes kann gegen Mehrpreis dazu bestellt werden:
+ Chicken Wings eder Drums

+ Mini Hamburger

+ Nuggets al, ¢, g

+ Fingers

Asia Slider verschiedene Sorten

Sonstiger Belag 3,30 €/ St.
* Roastbeef
» Filetbraten

+ Kriistchen

Vegane Anteile
+ Cauli Wings
+ Farlaffel




—— NACH IHREN WUNSCHEN ZUSAMMENGESTELLT —

Cocktailbuffet

« Gespicktes Lendchen am Spief8
» Burgundertaschen mit Cornichons
« Gefliigelbriistchen ,,Hawaii®
+ Balkanhacksteak ,pikant* (ehm. Zigeuner-) 12
» Saftschinkenréllchen mit Spargelspitzen und Ei 15
+ Mozzarellasticks
« Gefiillte Tomaten mit Pesto
« Halbe garnierte Landeier
« Schinken Melone
« Farfallasalat
» Gefliigelsalat s
» Cocktailsalat
« Kisebrett
+ Brotkorb und Butter

Preis 25,00 € pro Person

Zusatzlich mit Fisch

« Roastbeefrsllchen mit gerdsteten Zwiebelringen
» Echter Riucherlachs auf Melbatoast
+ Forelle

Preis 27,00 € pro Person

Wellnessfruhstuck

» ltalienische Schinkenplatte mit gefiillten Eiern 15
« Calvadoslendchen und Putenmedaillon s
« Kriuterbraten mit griiner Sofle
+ Mandelkriistchen
+ Melonenschiffchen mit gebackenen Garnelen
« Gemiisesticks und gebackene Champignonkdpfe mit Dip
» Wildlachsrésen mit Sahnemeerrettich
« Farfallasalat mit Tomaten und Zucchini
« Gemischter Eisbergsalat mit Dressing
« Kise vom Brett
» Brot und Butter

Preis je nach Zusammenstellung zwischen

22,00 € und 26,00 € pro Person



Unser Service

o5

._ : Personliche Beratung nach Absprache
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Meniiplan nach Thren Wiinschen

Tégliche Lieferung ohne Zeitbegrenzung

Anlieferung im Umkreis von 25 km
fir nur 15 €

Thermogekiihlte Lieferung von Kaltspeisen 8\ '
- = B
Servicedienstleistungen fiir 30,00 € die Std. ‘_-

Kostenpflichtige Abholung auf Wunsch

Der bekannte Geschirr- und /
Partyutensilienverleih wird ab sofort

unter eine externe Firma verwaltet.

Die Buchung und Abwicklung kann aber weiter iiber uns statthnden.

Mehr Infos finden Sie hier im Katalog ab der iiberndchsten Seire.

Weitere Infos und Bilder finden Sie auf unserer Homepage,

wo wir uns auf Kommentare sehr freuen wiirden.




Kennzeichnungsptlichtige
Stoffe & Allergene

@ Kennzeichnungspflichtige Stoffe

1 Phosphat
2 Milcheiweif3
3  Farbstoff
4  Geschmacksverstirker
5  Konservierungsstoff
6  Antioxidationsmittel
7 SiiBungsmittel
8  Geschwirzt
9  Putenfleisch
10 Nitripokelsalz
11 10 % Gefliigelfleisch
12 Hacksteak aus Schweinefleisch
13 Hihnchenformfleisch
14 Formfleisch-Vorderschinken italienischer Art enthilt:
Trinkwasser, Sojaeiweil8, Nitriipikelsalz, Geschmacksverstirker, Phosphat
15  Hinter-Kochschinken enthilc:
Milcheiweill, Antioxidationsmittel, Geschmacksverstirker, Phosphat
Nitnipokelsalz

15  Schmelzkisezubereitung

Kennzeichnungspflichtige Allergene

a  glutenhaltiges Getreide oder daraus gewonnene Erzeugnisse

al Weizen
a2 Ruggen
a3 Gerste
a4 Hafer
a5 Dinkel
a6 Kamut
b Krebstiere oder daraus gewonnene Erzeugnisse
¢ Eier oder daraus gewonnene Erzeugnisse
d  Fisch oder daraus gewonnene Erzeugnisse
¢ Erdniisse oder daraus gewonnene Erzeugnisse
f  Sojabohnen oder daraus gewonnene Erzeugnisse
g Milch oder daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
h  Schalenfriichte oder daraus gewonnene Erzeugnisse
h1 Mandeln
h2 Haselniisse
h3 Walniisse
h4 Kaschuniisse
h5 Pecanniisse
hé Paraniisse
h7 Pistazien
h8 Macadamia- oder Queenslandniisse
i  Senf oder daraus gewonnene Erzeugnisse
j  Sellerie oder daraus gewonnene Erzeugnisse
k  Schwefeldioxid und Sulphite
I Lupinen oder daraus gewonnene Erzeugnisse
m  Weichtiere oder daraus gewonnene Erzeugnisse
n  Sesansamen oder daraus gewonnene Erzeugnisse




) ok u.

N /m\'"

\ WIR ENTFACHEN IHR EVENT — 55 !
)/

/ &5 N
S E r fri ooy '
;
i aber 10 Jahre in Lemgo-Liierdisse, 5 - = \?(
‘//d

=>3>LLe

——— o Hand in Hand fir Ihren perfekten Anlass.  ———

0/>.‘®0




Kiihlbox

e Bestand: 5 Stk.
e Inkl. Kihlakkus
e Leihgeblhr: 5 € pro Stiick

Glithweinkocher

e Bestand: 1 Stk. (mehr auf Anfrage)
s Leihgebiihr: 20 € pro Stiick

HdURLILk Zelt

In zwei verschiedene Groflen und Farben

» Jedes Zelt hat 2x Seitenteile mit Fenster und
2x Turen

o 4x Gewichte als Ballast inklusive

® Bestand:
s 2 Stk. in 3x4,5m (1x weiB / 1x schwarz)
* 2 Stk. in 3x3m schwarz

Leihgebiihr: 30 € pro Stlick




Preise & Konditionen

o \\
Stehtische

» Bestand: 4 Stk. (mehr auf Anfrage)
¢ Leihgeblhr: 10 € pro Stick

» alternativ mit Hussen in weil3, creme oder weinrot

» Leihgebuhr inkl. Reinigung: 20 € pro Stiick
» Leihe von Hussen ohne Stehtisch auch maglich!
« Bestand der Hussen: 12x weif3, 4x creme, 4x weinrot

» Leihgebihr inkl. Reinigung: 10 € pro Stick

Tische
» Bestand: 5 Stk.
o Leihgebiihr: 10 € pro Stiick

» alternativ mit Tischdecken in weil3 oder creme

» Leihgebiihr inkl. Reinigung: 25 € pro Stiick
» Leihe von Tischdecken ohne Tisch auch méglich!

» Bestand der Tischdecken: 4x weiB3, 4x creme
s Leihgebiihr inkl. Reinigung: 15 € pro Stiick

Stiihle

« Bestand: 20 Stk.
o Leihgebiihr: 5 € pro Stlick

o Alternativ mit Hussen auf Anfrage!
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Chefin Dish Wasser/Elektro

@ Bestand: 5 Stk.
® Leihgebuhr: 25 € pro Stuck

Chefin Dish Wasser

¢ Bestand: 14 Stk.
® mit Paste oder alternativ Elektro (zzt. 5 Stiick)
¢ Leihgebiihr: 20 € pro Stlick

Fritteuse (Einzel)
= ® Bestand: 1 Stk.
@ Leihgebiihr: 20 € pro Stiick

Fritteuse (Doppel)
¢ Bestand 1 Stk.
® Leihgebiihr: 30 € pro Stick

Kaffeemaschine 15 1
¢ Bestand: 4 Stk.
e Leigebiihr: 20 € pro Stuck

Kaffeekannen 1,51
¢ Bestand: 16 Stk.
® Leigeblhr: 5 € pro Stuck
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Preise & Konditionen
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Glasbecher

Max. Verfiigbar 90 Stk.

Werden in Transportkisten & 15 Stk. herausgegeben

® Preis pro Stiick 0,30 €

Mit Reinigung durch Christines Partyservice pro Stick 0,50 €

Rotweingléser

o Max. Verfligbar 24 Stk.

» Werden in Transportkisten a 24 Stk. herausgegeben

o Preis pro Stiick 0,30 €

» Mit Reinigung durch Christines Partyservice pro Stiick 0,50 €

WeiBweinglaser

o Max. Verflgbar 144 Stk.

® Werden in Transportkisten a 24 Stk. herausgegeben

® Preis pro Stiick 0,30 €

@ Mit Reinigung durch Christines Partyservice pro Stiick 0,50 €

Sektglaser lang

® Max, Verfiigbar 24 Stk.

® Werden in Transportkisten & 24 Stk. herausgegeben

® Preis pro Stiick 0,30 €

® Mit Reinigung durch Christines Partyservice pro Stiick 0,50 €

Sektglédser kurz

® Max. Verfigbar 200 Stk.

Werden in Transportkisten & 40 Stk. herausgegeben

Preis pro Stiick 0,30 €

Mit Reinigung durch Christines Partyservice pro Stiick 0,50 €

st —

—
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Preise & Konditionen
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Kaffeebecher

e Max. Verfiigbar 75 Stk.

@ Werden in Transportkisten a 15 Stk. herausgegeben

@ Preis pro Stiick 0,30 €

@ Mit Reinigung durch Christines Partyservice pro Stiick 0,50 €

Wasserglaser Kristall

® Max. Verfligbar 48 Stk.

® Werden in Transportkisten a 24 Stk. herausgegeben

® Preis pro Stiick 0,30 €

@ Mit Reinigung durch Christines Partyservice pro Stiick 0,50 €

Sattglaser

Max. Verfligbar 192 Stk.
@ Werden in Transportkisten a 24 Stk. herausgegeben
@ Preis pro Stiick 0,30 €
® Mit Reinigung durch Christines Partyservice pro Stiick 0,50 €

@ Willibecher
Max. Verflgbar 120 Stk.
® Werden in Transportkisten 4 40 Stk. herausgegeben

® Preis pro Stiick 0,30 €
@ Mit Reinigung durch Christines Partyservice pro Stiick 0,50 €

@ Biertulpen
® Max. Verfligbar 96 Stk.

o Werden in Transportkisten a 24 Stk. herausgegeben
® Preis pro Stiick 0,30 €
Mit Reinigung durch Christines Partyservice pro Stiick 0,50 €
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Geschirrverteih

Preise & Konditionen
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Messer
®  Max. Verfiigbar 300 Stk.
®  Werden p d zu den Geschirrgebinde gepach

® Bei Abnahme ohne Geschirr in folgende Gebinde erhiltlich: 10, 15, 20 oder 30 Stk.
® Preis pro Stiick 0,30 €
® Mit Reinigung durch Christines Partyservice pro Stiick 0,50 €

@ cen |

® Werden passend zu den Geschirrgebinde gepackt.

® Bei Abnahme ohne Geschirr in folgende Gebinde erhiltlich: 10, 15, 20 oder 30 Stk.
®  Preis pro Stiick 0,30 €

®  Mit Reinigung durch Christines Partyservice pro Stiick 0,50 €

9 Suppenloffel
Max. Verfligbar 150 Stk.
® Werden p d zu den Geschirrgebinde gepach
& Bei Abnahme chne Geschirr in folgende Gebinde erhiltlich: 10, 15 oder 30 Stk.
@  Preis pro Stiick 0,30 €

Mit Reinigung durch Christines Partyservice pro Stiick 0,50 €

@ Teeloffel
Max. Verfigbar 300 Stk.

® Werden passend zu den Geschirrgebinde gepackt.

® Bei Abnahme ohne Geschirr in folgende Gebinde erhaltlich: 10, 15, 20 oder 30 Stk.
® Preis pro Stiick 0,30 €
®  Mit Reinigung durch Christines Partyservice pro Stick 0,50 €

ﬂ Kuchengabeln
® Max, Verfagbar 100 Stk.
& Werden p d zu den Geschirrgebinde gepack
&  Bei Abnahme ohne Geschirr in folgende Gebinde erhaltlich: 10, 15, 20 oder 30 Stk.
® Preis pro Stiick 0,30 €

Mit Reinigung durch Christines Partyservice pro Stiick 0,50 €
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Geschirrverteih

Preise & Kondltlon__en

:;'_,: Glasteller

® Max. Verfiigbar 145 Stk.

® Abnahme in folgenden Gebinden
in einer Transportkiste

> 3 Kisten a 30 Stk.
» 2 Kisten a 20 Stk.
> 1x Kiste 4 15 Stk.

® Preis pro Stiick 0,30 €

® Mit Reinigung durch Christines Partyservice
pro Stiick 0,50 €

@ Glasteller hoch

Max. Verfiigbar 30 Stk.

Abnahme in folgenden Gebinden
in einer Transportkiste

> 1 Kisten 4 20 Stk.

> 1 Kiste & 10 Stk.

@ Preis pro Set 0,30 €

® Mit Reinigung durch Christines Partyservice
pro Set 0,50 €
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Preise & Kondlth_nen

Kuchenteller |
® Max. Verfiigbar 95 Stk. .

®  Abnahme in folgenden Gebinden
in einer Transportkiste

> 2 Kisten a 30 Stk.
> 1 Kiste a4 20 Stk.
> 1x Kiste 4 15 Stk.

® Preis pro Stiick 0,30 €

@ Mit Reinigung durch Christines Partyservice
pro Stiick 0,50 €

Kaffeetassen mit Untertassen

® Max. Verfiigbar 175 Stk.

® Abnahme in folgenden Gebinden
in einer Transportkiste
> 3 Kisten 4 30 Stk.
> 2 Kisten 4 20 Stk.
> 3 Kiste 4 15 Stk.

@ Preis pro Set 0,60 €

® Mit Reinigung durch Christines Partyservice
pro Set 1,00 €
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Preise & Konditionen

Suppenteller

Max. Verfiigbar 90 Stk.

Abnahme in folgenden Gebinden
in einer Transportkiste

> 3 Kisten 4 30 Stk.
Preis pro Stiick 0,30 €

Mit Reinigung durch Christines Partyservice
pro Stiick 0,50 €

Suppentassen mit Untertassen

Max. Verfigbar 130 Stk.

Abnahme in folgenden Gebinden
in einer Transportkiste

> 3 Kisten & 30 Stk.

» 2 Kisten a 15 Stk.

> 1 Kiste 4 10 Stk.

Preis pro Set 0,60 €

Mit Reinigung durch Christines Partyservice
pro Set 1,00 €
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Preise & Konditionen

e —

. Teller flach

Max. Verfigbar 310 Stk. _

®  Abnahme in folgenden Gebinden
in einer Transportkiste

» 7 Kisten 4 30 Stk.
» 5 Kisten 4 20 Stk.

® Preis pro Stiick 0,30 €

® Mit Reinigung durch Christines Partyservice v

pro Stiick 0,50 €

Fingerfoodteller

e  Max. Verfiigbar 190 Stk.

e  Abnahme in folgenden Gebinden
in einer Transportkiste

> 5 Kisten 4 30 Stk.
» 2 Kisten 4 20 Stk.

®  Preis pro Stiick 0,30 €

®  Mit Reinigung durch Christines Partyservice
pro Stiick 0,50 €




Sebastian Brand
An der Weide 7
32694 Dérentrup Humfeld

Lager: Industriestr. 13b
32694 Dorentrup-Humfeld

Mail: info@brand-moments.de



