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Kategorie 1: Bratengerichte (Schwein)

Honigschinken mit Chili-Honigkruste 10
Rustikaler Krustenbraten 10

Kasseler in Bldtterteig 10,a1,b,d, g
Nackenbraten 10

Pikanter Spiefsbraten mit Zwiebel- u. griiner Pfefferfiillung i
Schweizer Késebraten mit Kése- Schinkenfiillung 6, a1, ¢, g
Gyrosbraten mit Zwiebel- Schafskdsefiillung 2, i
Jdgerbraten mit ChampignonsofSe a1, ¢, g, i
Krduterbraten auf Champignongemdiise i
Zigeunerbraten 7,ai1,c g, i

Prager Schinken in Rotweinsofie 10
Dijon-Senfrahmbraten mit Réstzwiebeln i
Bierbraten vom Nacken mit Malzbier, Sirup
Schweineschnitzel mit diversen Sofsen

Kategorie 2: Rind-, Gefliigel- oder Fischgerichte

Burgunderbraten vom Rind a1
Rinderrahmbraten mit Edelpilzen a1
Rinderhliftsteak mit Pfeffersofie a1
Rinder-Roastbeef in Stlick* a1

Putenschnitzel in Kokosrahm mit Friichten
Hédhnchenbrust Natur ,,Hawaii“ ¢

Putenbrust in OrangensofSe

Knusperhuhn mit frischer Obstplatte a1, a4, e, g
Chinapfanne (Putenbrust in Chinagemdise, pikant) 7
Héhnchenbrust mit Tomate Mozzarella (iberbacken 2,9

Hiihnerbrust in Mandelhiille mit gebackenen Friichten a1, c, h1

Schmorhuhn ,,Coq au vin“in Rotweinsofie 7

Currypfanne (Héhnchenbrust, Curryrahm, Ananas, Spargel) a1

Gefiillte Hiihnerbrust , Parisienne” ( Champignons, Kréuterbutter, Spargel, Ananas,
mit Kése iiberbacken) 3, a1

*gekennzeichnete Speisen kénnen vom Preis abweichen



Kategorie 3:Wild- oder Filetgerichte

Lachsmedaillions auf Sof3e-Choron* 2,a1,d, g
Lachslasagne gratiniert* 5,4, g

Italienische Fischpfanne auf Frutti de Mare in Dillrahm a1, b, d, g, m
Goldbarschfilet auf Senf-, Dill- oder Meerrettichrahm a1, d, g, i
Gebackenes Schollenfilet mit Remouladen SofSe 4,a1, b, ¢, g
Wildlachsfilet in Bldtterteighiille auf Blattspinat a1, ¢, d, g
Lachssteak in SafransofSe und Kdése (iberbacken a1, d, g

Reh-, Hirsch- oder Wildschweinkeule in Wacholderrahm mit Pfifferlingen und
gefiillter Williams-Christ-Birne

Dambhirschniifsichen ,,Hubertus“ mit Maulbeersofse und Waldpilzen

Gefiillte Wildroulade vom Damhirsch a1, ¢, i

Rehgeschnetzeltes in Preiselbeersahne mit Waldpilzen a1, g

Lendchen ,Hawaii“ mit gebacken Friichten und Hollandaise 4, a1, c, g, h1
Lendchen ,Mediterran” mit Tomaten-Mozzarella iiberbacken a1, g
Specklendchen auf Champignoncreme a1, g

Lendchen , California”, Pfirsich mit Kdse (iberbacken a1, g

Pfefferlendchen in griiner Pfeffersofse a1, g

Lendchen ,,Prinzess“ mit Spargel und Schinken 15, a1,d, g

Lendchen ,,Cafe de Paris“ mit gebackenen Garnelenschwanz 2

Filet ,,Lukull” auf Sof3e ,,Cafe de Paris“ mit gefiillten Champignonképfen 4, a1, g
Grillspief8 mit ChilisofSe (3 Specklendchen, Zwiebeln, Paprika) 7
Holzfdllersteak mit Zwiebeln und Grillspeck (Rumpsteak)

Rindertournedos ,,Diana” auf Pfifferlingen a1, g

Rustikale Bauernpfanne (Filet, Bratkartoffeln, Gemiise) a1, g
Feinschmeckerpfanne (Filet, Champignon Rahm, gebackene Friichte) a1, g, h1
Schweizer Rahmgeschnetzeltes a1, g

Filetspitzen , Stroganoff” a1, g

Gefiillte Schweinelende ,,westfdlisch” mit geréstetem Speck auf
Bauerngemiise a1

*gekennzeichnete Speisen kbnnen vom Preis abweichen



Beilagen
Kartoffelgratin 2, g
Réstkartoffeln s
Warmer Kartoffelsalat i
Petersilienkartoffeln
Kartoffelpiiree g
Kartoffelkroketten «, g

Spdtzle ai,c g

Griine Nudeln al,c,g
Butternudeln ai,c, g
Tortellini a1, ¢ g
Gabelspaghetti a1,¢ g
Reis natur

Mandelbdillchen a1, ¢, g Curryreis

Berner Résti a1, ¢, g Folienkartoffeln mit Quark Dip ¢
Rosmarinkartoffeln

Gemiisebeilagen

Bunte Gemdiisepfanne Broccoliauflauf a1, g

Bayrisch Kraut a1, g Leipziger Allerlei

Gemiisegratin 2, g Apfelrotkohl

Speckbohnen Rahmrosenkohl a1, g

Salate

Cocktailsalat mit Dressing Gurkenrahmsalat g

Vitaminmix mit ital. Dressing > Krautsalat

Porree-Ananassalat g s Bohnenrahmsalat g
Gemischter Salatteller mit Dressing 2 Apfel-Karottensalat
Griechischer Bauernsalat 8 g Mexikanischer Maissalat g
Nudelsalat 5, ¢, g, i Kartoffelsalat a1, ¢, g

Preise: pro Person
1 Gericht aus Kat. 1 mit 1 Beilage, & Gemiisepfanne 19,00 €
1 Gericht aus Kat. 2 mit 1 Beilage & Gemisepfanne 22,00 €
1 Gericht aus Kat. 3 mit 1 Beilage & Gemisepfanne 24,00 €
2 Gerichte aus Kat. 1 mit 2 Beilagen & Gemiisepfanne 21,00 €
2 Gerichte aus Kat. 2 mit 2 Beilagen & Gemisepfanne 24,00 €
2 Gerichte aus Kat. 3 mit 2 Beilage& Gemiisepfanne 30,00 €
Jeweils 1 Gericht aus Kat. 1 & 2 mit 2 Beilagen & Gemisepfanne 23,00 €
Jeweils 1 Gericht aus Kat. 1 & 3 mit 2 Beilagen & Gemisepfanne 26,00 €
Jeweils 1 Gericht aus Kat. 2 & 3 mit 2 Beilagen & Gemiusepfanne 29,00 €
2 Gerichte aus Kat. 1 & 1 aus Kat. 2 mit 3 Beilagen & Gemusepfanne 26,00 €
1 Gericht aus Kat 1 & 2 aus Kat. 2 mit 3 Beilagen & Gemisepfanne 29,00 €
Jeweils 1 Gericht aus Kat. 1,2 & 3 mit 3 Beilagen & Gemisepfanne 31,00 €

Salate erhalten Sie auf Wunsch gegen Mehrkosten dazu.



Selbstgemachte Suppen

Rinderkraftbriihe mit Eierstich und Fleischeinlagen c, g
Gefliigelkraftbriihe ,,Royal” ¢ g

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Kdsestange a1, ¢ g

Legierte Késesuppe mit Schinken- oder Lachsstreifen 2,16,a1,¢,d, g
Broccolicremesuppe a1, g

Cremesuppe ,, Prinzess” mit Spargel und Dillsahne 2, a1, g
Tomatencremesuppe mit Croutons a1, g

Ungarische Gulaschsuppe a1

Serbische Bohnensuppe a1, f

Kartoffelrahmsuppe mit Einlage nach Wahl a1, g
Gyrossuppe g

Pizzasuppe g

Ratatollisuppe g

Blumenkohlcremesuppe g

Preis pro Liter (4 Tassen) 9,00 € vegetarisch 11,00 € mit Fleischeinlage
Preis pro Person im Menii 2,50 €
Dessert

Schokoladenmousse mit Eierlikér 7,¢ g
Vanillemousse mit Erdbeermark, Himbeeren, Waldbeeren 7 - L
Bayrisch Creme mit Sauerkirschhaube 7,¢ g . G
Rote Griitze mit VanillesofSe oder Vanilleeis 3, ¢, g SR
Creme ,Stracciatella” mit Schokoladenhaube 7,¢, g
Tiramisu 7,¢g

Karamellcreme 7,¢ g

Zitronen- oder Weincreme 2,c. g

Erdbeercreme 7, g,

Mascarponecréme mit Waldbeeren 7,c.g

Creme ,,Cappuccino”  7,¢g

Obstsalat mit Sahne
Preis pro Person im Menii (Schale) 5,00 €
Dessert in kleinen Gldsern (verschiedene Sorten) pro Glas 2,20 €

Dessert in Einweggléisern (verschiedene Sorten) pro Glas 2,50 €



Brunch nach Ihren Wii

Delikatesshéippchen

Canapees, Baguette nach Ihren Wiinschen belegt

Fischauswahl 3,30 €/ St.
al,c,d g
Wildlachs
Forellenfilet
Aal/ Riihrei
Graved Lachs

Sonstiger Fisch 3,60 €/ St.
Garnelenschwanz
Pasteten mit Shrimpsfiillung

Belag/ Kise 3,00 €/ St.
Schnittkdse aic g
Camembert a1, ¢ g

Tomaten-Mozzarella
Lachsschinken
Gebackener Schinken
Putenbrust
diverse Braten

Sonstiger Belag 3,30 €/ St.
Roastbeef
Filetbraten
Kriistchen




nschen zusammengestellt

Fingerfood
(Kann mit Canapees kombiniert werden)

verschiedene Sorten Chicken Double Stick’s
verschiedene Sorten Mini Double Stick’s
verschiedene Sorten Mini Wrap's
Mini Schnitzel Schwein & Huhn
Partyfrikadellen
Verschiedene Dip’s

inkl. Vegetarische Anteile
Friihlingsrollen
Mozzarellastick’s
Calapenos
Gemiisenuggets

Preis 25,00 € pro Person
Zusditzlich mit Fisch
Garneelen im Kartoffelnest

Garneelen in Backteig
Lachsrollen

Preis 26,00 € pro Person

Folgendes kann gegen Mehrpreis dazu bestellt werden:
Chicken Wings oder Drums
Mini Hamburger
Nuggets a1,¢ g
Fingers
Asia Slider verschiedene Sorten




Neu im Sortiment

Chili con Carne mit Reis und Salat nach Wahl! a1, £ g
Pro Person 12,00 €

Selbstgemachte Pizza a1,¢,d g m
Pro Person 9,50 €

Spagetti Bolognese mit Salat nach Wahl a1, ¢, g
Pro Person 11,00 €

Saisonangebote

September & Oktober

Bayrische Spezialitaten
Grillhaxe
Mini-Haxen
Niirnberger Wiirstchen
Leberkdse
WeifSwurst
Kartoffelpiiree g
Sauerkraut
Siifsen Senf
Brezel

Preis je nach Zusammenstellung zwischen 20,00 € und 24,00 € pro Person

Oktober bis Februar

Griinkohl mit Kartoffeln, frischer Kohlwurst und Kassler
Pro Person 20,00 €

Gdnsebrust mit Putépfel dazu geb. Kléf3e & Rotkohl
Pro Person 28,00 €



Cocktailbuffet

Gespicktes Lenchen am Spief3

Burgundertaschen mit Cornichons
Gefliigelbriistchen ,,Hawaii“
Zigeunerhacksteak , pikant” 12
Saftschinkenrélichen mit Spargelspitzen und Ei 15
Mozzarellasticks

Gefiillte Tomaten mit Pesto
Halbe garnierte Landeier
Schinken Melone
Farfallasalat

Gefliigelsalat 5
Cocktailsalat

Kdsebrett

Brotkorb und Butter

Preis 25,00 € pro Person

Zusdtzlich mit Roastbeefrélichen mit gerésteten Zwiebelringen
Echter Réucherlachs auf Melbatoast
Forelle

Preis 27,00 € pro Person

Wellnessfriihstiick

Italienische Schinkenplatte mit gefiillten Eiern 15
Calvadoslendchen und Putenmedaillon s
Kréuterbraten mit griiner Sofse

Mandelkriistchen

Melonenschiffchen mit gebackenen Garnelen
Gemlisesticks und gebackene Champignonképfe mit Dip
Wildlachsrosen mit Sahnemeerrettich

Farfallasalat mit Tomaten und Zucchini

Gemischter Eisbergsalat mit Dressing

Kése vom Brett

Brot und Butter

Preis je nach Zusammenstellung zwischen 22,00 € und 26,00 € pro Person




Bella Italia ‘ ‘

Vorspeisen

Késtlichkeiten aus Neptuns Reich b, m Netzmelone an Scampis
Parmaschinken mit geeister Honigmelone 10 Carpaccio vom Rinderfilet
Champignonképfe in Bierteighlille a1, ¢, g Salatbiifett, Olfriichte & Dressing 8
Tomate-Mozzarella-Spiefschen 10 Crostini an Gorgonzolacreme a1, ¢, g
Suppen

Toskanische Tomatensuppe mit Kréutern und Gin

Ital. Minestrone ;u

Hauptgang '

Lendenstiick ,mediterran” mit Mozzarella-Basilikum tiberbacken ¢ g
Medaillon in Marsalarahm mit Austernpilzen a1, ¢, g
Rinderfilet in Teighiille nach Wellington-Art a1, ¢ g
Filetstreifen ,,Milano” in Tomatenjus mit Ratatouille a1, ¢, g
Piccata Milanese in Parmesan-Kréuterhiille a1, ¢ g
Saltimbocca (Steak mit Parmaschinken und Salbei) 10
Lammriicken auf Kréutern de Provence

Uberbackener Lachs auf Safransauce a1,c, d, g

Zanderfilet in Lemon Butter ¢, d, g

Beilagen

Kartoffel-Broccoligratin a1,¢c,g Gnocchi a1, ¢, g Tortellini a1,¢, g
Gemdiiselasagne a1, ¢, g Basmatireis, Griine Nudeln a1,¢, g
Rosmarinkartoffeln Anti Pasti Tomaten gratinert
gegrillte Aubergine ital. Gemiisepfanne Gemiisegratin ¢, g ,

gefiillte Pilzképfe (iberbacken Paprikaschoten in Olivenél

Dessert
Panna Cotta mit exotischen Friichten ¢, g Tiramisu
Flan Creme Caramel ¢, g Mousse mit Melonensalat

Exotischer Fruchtcocktail

Preis pro Person zwischen 30,00 € und 35,00 € je nach Zusammenstellung



Unser Service

Persénliche Beratung nach Absprache
Mendtiplan nach Ihren Wiinschen
Tégliche Lieferung ohne Zeitbegrenzung
Anlieferung im Umkreis von 25 km fiir nur 12 €
Thermogekiihlte Lieferung von Kaltspeisen
Geschirrverleih bis zu 300 Pers. fiir 0,30 € pro Teil
Geschirrreinigungsservice fiir 30,00 € die Std.
Servicedienstleistungen fiir 30,00 € die Std.
Stehtischverleih inkl. Hussen fiir 25,00 € pro Set
Zeltverleih & Grillservice
Stuhl- & Tischverleih
Kostenpflichtige Abholung auf Wunsch
Tdglicher Mittags- & Abendtisch zum Abholen

Weitere Infos und Bilder finden Sie auf unserer Homepage,
wo wir uns auf Kommentare sehr freuen wiirden.




Kennzeichnungspflichtige Stoffe
Phosphat
Milcheiweif3
Farbstoff
Geschmacksverstérker
Konservierungsstoff
Antioxidationsmittel
Sifungsmittel
Geschwidirzt
Putenfleisch
Nitritpdkelsalz
10 % Gefliigelfleisch
Hacksteak aus Schweinefleisch
Hdhnchenformfleisch
Formfleisch-Vorderschinken italienischer Art enthdlt:
Trinkwasser, Sojaeiweif, Nitritpékelsalz, Geschmacksverstdrker, Phosphat
15 Hinter-Kochschinken enthdilt:
Milcheiweif3, Antioxidationsmittel, Geschmacksversstdrker, Phosphat
Nitritpékelsalz
16 Schmelzkdsezubereitung
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Kennzeichnungspflichtige Allergene
a glutenhaltiges Getreide oder daraus gewonnene Erzeugnisse
al Weizen
a2 Roggen
a3 Gerste
a4 Hafer
a5 Dinkel
a6 Kamut
Krebstiere oder daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier oder daraus gewonnene Erzeugnisse
Fisch oder daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnliisse oder daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen oder daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch oder daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliefSlich Laktose)
Schalenfriichte oder daraus gewonnene Erzeugnisse
h1 Mandeln
h2 Haselniisse
h3 Walniisse
h4 Kaschuniisse
h5 Pecanniisse
h6 Paraniisse
h7 Pistazien
h8 Macadamia- oder Queenslandniisse
Senf oder daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie oder daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulphite
Lupinen oder daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere oder daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesansamen
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